
とちのき村
但馬の旬懐石

日本が誇る但馬のブランド牛、但馬牛をはじめ、

山陰地方ならではの日本海の海の幸

自然豊かな但馬地方で育てられた、山の幸、川の幸

季節の素材を用いた会席料理となっております。

但馬の奥座敷、小代「とちのき村」で日常の喧騒を離れての

自然豊かなロケーションの中で

普段なかなか味わえない但馬の味覚をご堪能ください。
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